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INVEST IN VALUES

Modern gasztrondmia a térténelmi Avason
Palacsintatészta lenditi fel a miskolci turizmust

Sajtokozlemény — 2019.08.02./PResston PR

Nemzetkozi szinten is egyediilallonak szamito iz-élmény, 12 éves magas szinvonala
gasztronomiai kiilonlegesség, turisztikai vonzer6 és magyar érték. Az Avasi
turizmust fellenditd, Amerikat is meghdditd palacsintas streetfood és
gasztroforradalom zaszloshajojaként a Creppy ujabb, merész almait valdsitja meg.

Az elmult években szamos turisztikai beruhdzas valosult meg Borsod-Abauj-Zemplén
megyében. Ujjaépiilt a Lillafiiredi fiiggkert, dtadtak a Didsgydri Varat és Stadiont, sor
keriilt a helyi pihendhelyek, valamint a Miskolci Allatkert és Kultarpark
korszerusitésére, Miskolctapolca 1j flird6komplexumaval pedig a strandfejlesztés is
felélénkiilt. A kétezres évek elején az akkor még hanyatlofélben 1évé Matra-Biikk
térség egyik kozponti desztindcidojanak szdmitd torténelmi Miskolc és a varos folé
emelkedé Avas, a dinamikus fejlesztéseknek koszonhetden szintén hangsulyosabb
szerephez jutott. A teriilet fellenditésében azonban a Creppy PalacsintaHaz
megnyitdsanak is jelentds szerepe volt.

Palacsintalaz! Uijra él a torténelmi Avas

Ko6zel 13 éve, hogy el8szor nyitotta meg kapuit a Creppy
PalacsintaHaz és ezzel egyidében indult hddito
hadjaratdra a Creppy markanév is. A brand és a mogotte
rejlé tulajdonosi kor a kezdetek ota szamos hazai és
nemzetkozi sikert zsebelt mar be. Tavaly Amerikat
megjarva Las Vegasban bekeriilt a vildg 12 legjobb
feltorekvd franchise koncepcidja kozé, idén pedig
megkapta a miskolci vendéglatd szakma egyik
legnivosabb kitiintetését, a Weidlich Pal Kereskedelmi és
Vendéglatoipari Nivodijat. Az étterem felvirdgozasaval és
a vendégek gyarapodasaval egyiitt lassanként az élet is |
kezdett visszatérni az avasi pincék zegzugos vilagaba,
amelynek koszonhetden az ide latogatok és a helyiek ujra felfedezhették a térség
valodi értékét és szépségét. Az orszagos szinten rendkiviil nagy népszeriiségnek

orvendd marnakév minden kezdeti elvarast tilszarnyalva mostanra mar azt is elérte,
hogy a Miskolcra érkezd hazai és kiilfoldi turistak kifejezetten a Creppy egyediilallo
palacsintdi miatt vegyék uticéljukba a telepiilést.
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A PalacsintaHaz is dtélte a maga fazisait. Kezdetben voltak lesajndld pillantdsok, egyiittérzo
félmosolyok, majd jottek a tiirelmetlen, bukdsra éhezé morgdsok, késobb az irigység nagyszdamii
katondja. Valahogy mégis tuléltiik, minden alkalommal, minden attitlidnek megmutattuk, hogy
van 1t elére, van lehetdség eqyre feljebb lépdelni.” — mesélte Oszlanczi Réka a Creppy
Franchise és a Creppy PalacsintaHaz tulajdonosa.

Magasan szarnyal6 tervek a Creppynél

A vallalkozds jovGbeni tervei pedig valoban
arrdl tanuskodnak, hogy a fejlédés és a
gyarapodas iiteme még csak most fog igazan
kicsticsosodni. Eurdpa egyik legkiilonlegesebb
éttermeként szamon tartott Creppy
PalacsintaHaz idén majusban régi dlmat valtotta
valora streetfood kocsijanak debiitalasaval,
amely az idei fesztivalszezon szamos

e, o = W rendezvényének volt ide szinfolta. A
cégvezetés eltokélt abban, hogy az 1j vallalkozasi format, csakigy, mint az éttermi
vonalat franchise irdnyba mozditsa tovabb. A Creppy 2019-ben megvalosuld tervei
kozé tartozik az orszagos szinten egyediildllonak szdmitd Creppy Center &szi
megnyitdsa is, amely a palacsintds élményt egy tjabb szintre hivatott emelni. A high-
tech berendezéssel felszerelt multifunkciondlis komplexum, mindamellett, hogy egy
100 f8s, nagyszabasu eseményeknek helyet add rendezvényteremmel is rendelkezik

majd, a franchise oktato és tizemeltetési bazisaként fog szolgalni.

"A Creppy Center dtaddsdval egy orszdgos szinten is egyediildllonak
szamité multifunkciondlis Creppy palacsinta kézpont kezdi meg
miikodését a vdros szivében. A jelenleg is tizem alatt 1évd, legmodernebb
technoldgidval kialakitott konyhdnk a késobbiek sordn oktato konyhaként,
illetve a kiszdllitdsi és a palacsinta torta iizletdgunk bdzisaként fog
szolgdlni. Ezen tiulmenden egy olyan kiilonleges kialakitdsu, oszthato,
dsszességében 100 f6 befogaddsdra alkalmas rendezvény teremnek nyiijt
majd helyszint, amilyennek a kdrnyéken nincs parja. A komplexum
% tovdbbd a Creppy franchise oktatd és tovibbképzési kizpontjaként, és a
_— A\ Y Creppy Franchise fohadiszilldsaként is funkciondlni fog. A kivételes
hangulatii palacsinta terasz pedig a nydri rendezvényeknek ad majd otthont.” — mondta el
Oszlanczi Réka.
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Mesélo izek — A Creppy recept tira

A Creppy az idei évre tervezi egyedi szakdcskonyvének megjelentetését is, amely a
marka kabala figurdjan, Palacsinta Patrikon keresztiil mutatja be a kiilonb6z6
palacsintds finomsagok receptjeit, a kiilonféle orszdgok gasztrondmiai szokasait
figyelembe véve. Igy a kiadvany egyszerre nytjt majd kulinaris, edukaciés és
turisztikai ismereteket is.
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